
C E B O L L A  R E L L E N A 1 4 €
Ternera en su jugo con foie y crujiente de cecina

T O R T O S 1 8 €
Picadillo casero y huevo de codorniz trufado

E N S A L A D A  D E  T O M A T E 2 0 €
Tomate confitado con lascas de queso vidiago y jamón ibérico

E N S A L A D A  D E  B U R R A T A 2 0 €
Burrata ahumada con pesto de albahaca, cherrys y mermelada de frutos rojos

E N S A L A D A  D E  S A L M Ó N 2 2 €
Salmón marinado con mermelada de mango y cebolla

N U E S T R O  S A L M O R E J O 1 6 €
Fruta de la pasión y guarnición de fruta de temporada

S E L E C C I Ó N  D E  Q U E S O S 2 2 €
Pan tostado y mermeladas artesanas de frutos rojos e higos

Q U E S O  C A B R A L E S 1 8 €
Vega Tordin (Leche cruda)

C R O Q U E T A S 1 5 €
Compango con mahonesa de pimentón de la vera y crujiente de jamón

F L O R E S  D E  A L C A C H O F A 1 4 €
Crema de manzana y foie  (2 UDS)

F L O R E S  D E  A L C A C H O F A  V E G A N A S 1 2 €
Crema de manzana y  tofu marinado  (2 UDS)

E N T R A N T E S



2 4 €

2 0 €

2 0 €

P R I N C I P A L E S

A R R O Z  M E L O S O
Pitu de caleya

F A B A D A  A S T U R I A N A  I G P
Compango casero

C A L L O S  C A S E R O S
Vacuno mayor, patatas fritas

1 9 €H A M B U R G U E S A  V E G A N A
Pan rústico con chutney de cebolla y mango, guacamole y patatas

E N T R E C O T  
Patatas mini salteadas en ajo y romero (400 grs)

P I E R N A  D E  L E C H A L  A  B A J A  T E M P E R A T U R A
Lacada en su demi-glace sobre parmentier de patata y manzana trufada

C O S T I L L A  B L A C K  A N G U S  A  B A J A  T E M P E R A T U R A
En su jugo con crema de apionabo y calabaza

A L B Ó N D I G A S  D E  T E R N E R A  A S T U R I A N A
Con almejas
1  3  12  14

C A C H O P O  D E  T E R N E R A  I G P 2 7 €
Jamón y queso de Oscos

C A C H O P O  D E  T E R N E R A  I G P 2 9 €
Cecina y crema de queso Cabrales

3 1 €

3 4 €

3 4 €

2 5 €

N U E S T R A S  C A R N E S



GLUTEN 1
F. CÁSCARA 8

CRUSTÁCEOS 2
APIO 9

HUEVOS 3
MOSTAZA 10

PESCADO 4
SÉSAMO 11

CACAHUETE 5
AZUFRE/SULFITOS 12

SOJA 6
ALTRAMUCES 13

LÁCTEOS 7
MOLUSCOS 14

L U B I N A  E N  S A L S A  D E  A L B A R I Ñ O 2 9 €
Con almejas y pak choi

L O M O  D E  C O R V I N A  N A C A R A D O  A L  V A P O R 2 8 €
Sobre velouté de langostinos y bimi al dente

B A C A L A O  C O N F I T A D O 2 8 €

Relleno de requesón con miel de Ibias y polvo de canela

C R U M B L E  D E  M A N Z A N A  A R T E S A N O
Con helado de vainilla de Madagascar

9 €

H E L A D O  A R T E S A N O  D I E G O  V E R D Ú
Turrón, chocolate, vainilla, frambuesa, pistacho

Diego Verdú. Tradición asturiana desde 1878, establecimiento emblemático de Oviedo por
sus famosos turrones, helados y dulces

C A N N O L I  S I C I L I A N O

T A R T A  D E  Q U E S O
Con mermelada artesanal de frutos rojos

N U E S T R O  M A R

N U E S T R O S  P O S T R E S

P U L P O  C R U J I E N T E 2 6 €
Con aceite de oliva en polvo y patata revolcona

Sobre tinta de chipirones

4 , 5 €

A R R O Z  C O N  L E C H E  C A S E R O 8 €

8 €

8 €

B R O W N I E  D E  C A R A M E L O  S A L A D O
Brownie artesano con salsa de caramelo salado

7 €
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